Naturkorken sind der ideale
Verschluss. Mit ihm wird der
Reifeprozess hochwertiger
Weine am besten unterstiitzt.
Auch einfache Konsumweine
profitieren von den einzigartigen
Eigenschaften des Naturkorks.

Die Standardabmessungen
sind: 38, 45, 49, 54 mm x 24
mm. Fir Sondermal3e wenden
Sie sich bitte an Thren M.A Silva-
Ansprechpartner.

Der Naturkorken ist ein
zylindrischer Stopfen, der durch
Stanzen hochwertiger Korkplatten
hergestellt wird. Die Korkrohlinge
werden anschliefend bearbeitet,
so dass man den gewtinschten
Durchmesser und die Lange
erhalt. AnschlieSend werden die
Korken durch elektronisch
gesteuerte Sortiermaschinen, die
mit Kameras ausgestattet sind, in
verschiedene Klassen vorsortiert.
Danach folgt eine manuelle
Klassifizierung. Hochste
Anforderungen an die
Qualititskontrollen, die auch
GC/MS-Caschromatographie
und sensorische Analysen
einschliel’en, gehdren bei uns
zum Standard. Der Waschprozess
MASZONE ", eingetragenes
Warenzeichen der M.ASilva-
Gruppe, kombiniert Ozon und
Wasserstoffperoxid.

Der Korken ist ein Oﬂgf .
Naturprodukt und‘das

unserer Investitionen i
Forschung und Techni ellt
sicher, dass der r
bestmdglichen Bedingiingen

Die Standardqualititen sind
Extra, Super, 1., 2., 3., 4. und 5.
Wir bieten weiterhin
kundenspezifisch definierte
Qualitaten an.

lagert.

>



/]. TECHNISCHE INFORMATIONEN ZUM PRODUKT
100% NATURKORKEN

//. BESCHREIBUNG DES PRODUKTS / ALLGEMEINE INFORMATIONEN

Beschreibung: Korken aus Naturkork

Anmerkungen: Die eingesetzten Verfahren und Produkte entsprechen den gesetzlichen Anforderungen
und anzuwendenden Richtlinien, namentlich des Internationalen Kodex zur Herstellung von Korken und der

Richtlinie Giber Materialien und Gegenstande, die dazu bestimmt sind mit Lebensmitteln in Kontakt zu kommen.

/. TECHNISCHE SPEZIFIKATIONEN

DIMENSIONEN

" Nur behandelte Korken

//. EMPFEHLUNGEN

Vorgesehene Nutzung: Abdichtung von alkoholhaltigen Getranken

Orten frei von Chlorprodukten lagern.

" Nur behandelte Korken




