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DIE ACTIFLORE® HEFEN

VON NATUR AUS LEISTUNGSFAHIG

LAFFORT bietet mit ACTIFLORE eine effiziente Hefereihe, entwickelt fiir den Ausbau von
Weinen in den Basis Segmenten (Qualitatsweine). Diese Hefen sind technische Werkzeuge,
welche die spezifischen Anforderungen der Oenologen beantworten.
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l'cenologie par nature




DIE ACTIFLORE® HEFEN

Der Einsatz von selektionierten Hefestdammen lasst die alkoholische Garung gesichert ablaufen. Die Vergarung mit ,wilder
Hefe" birgt einige Risiken bezlglich der Garung (Géarstérung, fliichtige Saure,...), jedoch auch beziiglich der Aromatik (vielfache
Fehlaromen moglich). Nicht nur die richtige Auswahl der Hefe ist essentiell, sondern auch die Anpassung an das jeweilige
Milieu. Fiir einen guten und vollstandigen Verlauf der alkoholischen Garung ist der Schutz und die Erndhrung der Hefe wichtig.
Um einen Verlust an Lebendzellen zu verhindern sowie eine gute Vermehrung zu garantieren, ist die genaue Einhaltung des
Protokolls zur Hefezugabe sehr wichtig. Die Hefen von ACTIFLORE sind technische Stdmme, welche auch bei schwierigen
Bedingungen einen kompletten Garverlauf ohne aromatische Fehler garantieren.

Die ACTIFLORE® Hefestamme

Stickstoff- ~ Temperatur

Zielsetzung / Resistenz gegen Alkohol("

@ feh
Problematik Flefetpii il (pouvoir alcoogéne) bedarf oM lung
ROTWEIN
Produktion von Polysacchariden Actiflore® F33 16% vol Geri 16 -30
Gérsicherheit oV enng ‘
Fruchtig und wiirzig Actiflore® F5 15% vol. —{ Moyens H 20-30 ‘
Actiflore® Cerevisiae
Starterhefe ] 13,5% vol. —{ Mittel }—{ 20-30 ‘
(522 Davis)
ROSEWEIN
Géararomen Actiflore® Rosé 15% vol. —{ Gering H 13-18 ‘
Klare Aromatik . o .
Reaktivierung der Garung Actiflore°BO213 18% vol. 4{ Gering H 12-30 ‘
Produktion von Polysacchariden . )
Garsicherheit Actiflore® F33 16% vol. 4{ Gering H 13-30 ‘
Schwierige Bedingungen
niedrige Produktion von Actifloree RMS2 17% vol. —{ Gering H 12-20 ‘
reduktiven Komponenten

M Diese Messungen sind bei optimalen Bedingungen rechtsgiiltig (Rehydrierung und Beimpfung, Ernahrung, Temperatur, u.s.w.)
@ Der Stickstoffbedarf ist den mit den Wachstumsbesonderheiten jedes Hefestammes verbundenen Forderungen entsprechend eingerichtet.

Zu einer optimalen Gestaltung der alkoholischen Gérung wird auf unseren Broschiiren «Die Steuerung der alkoholischen Garung» und «Der richtige Einsatz von Garaktivatoren» verwiesen.
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AS/CG-30.06.09 - Der Handler ist nicht verantwortlich bei einer Anwendung, die den Angaben in diesem Produktblatt nicht entspricht.



